
 

 

Vorspeisen / 
 für den kleinen Hunger 

 

Überbackener Schafskäse         6,90 € 
mit Knoblauch, Zwiebeln, Oliven(5) und Kirschtomaten 
 

Variation de Crostini          6,90 € 
mit Basilikum-Pesto, Ziegenkäse und Honig gratiniert / 
Schafskäse, Oliven(5) , Basilikum Pesto / 
Tomaten-Pesto mit rohem Schinken(2,3,4) 
 

Cuisse de Grenouille       12 Stk. 13,90 € / 6 Stk. 6,90 € 
Froschschenkel mit vieeel Knoblauch & Petersilie 
 

„Scampis du chef“        12 Stk. 13,90 € / 6 Stk. 6,90 € 
in pikanter Tomatensauce mit Ingwer, Knoblauch & Peperoncini 
 
Als Duett Cuisse de Grenouille & Scampis    9,90 € 
4 Froschschenkel & 4 Scampis mit vieeel Knoblauch & Petersilie  
 

Flammkuchen  
 

Flammkuchen            6,90 € 
mit Speck(1;2;3,4) und Zwiebeln  
 

+ mit Käse überbacken         7,90 € 
 
 
Flammkuchen „du sud”         8,50 € 
mit Ziegenkäse, Zwiebeln, marinierten Kirschtomaten & Pesto 
 
 
Flammkuchen „Münster“         8,50 € 
mit Münsterkäse, Zwiebeln & Speck(1;2;3,4)  

 

 

 

 

 

 

 

Allergeninformationen erhalten Sie über unser Servicepersonal 
Zusatzstoffe: 1) FarbstoffE120; 2)AntioxidationE301;3)KonservierungsstoffE250/202; 4)StabilisatorE450 5)geschwärzt 



 

 

Salate 
Zu allen Salaten servieren wir Ihnen unsere Schalotten-Vinaigrette  

 

Gemischte Blattsalate der Saison  
mit verschiedenen hausgemachten Rohkostsalaten 

         klein 4,50 € / groß 8,90 € 
 
Bunter Salatteller „ Chèvre chaud“     11,00 € 
mit verschiedenen Rohkostsalaten, Ziegenkäse auf hausgemachtem  
Basilikum-Pesto Crostini & Honig gratiniert  
 
 
Bunter Salatteller „ Du port“       15,00 € 
mit verschiedenen Rohkostsalaten, gebratenen Scampis & Lachs  
 
 
Süßkartoffel-Rösti „Räucherlachs“     9,90 € 
mit Räucherlachsscheiben, Kräuterquark & Salatbouquet 
 
 
Gnocchi „méditerranée“        10,90 € 
mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, gerösteten Pinienkernen, 
Kirschtomaten, Zwiebeln, Oliven(5), Peperoncini, Parmesanhobel & Rucola 
 

Dessert 
 

Espresso „Gourmand“         6,90 € 
Espresso mit drei kleinen süßen Versuchungen 
 

Lauwarmer Schokokuchen mit Vanilleeis   5,50 € 
 

Verschieden Sorten Eis   1 Kugel   1,00 € 
Vanille, Schokolade, Joghurt, Erdbeere, Himbeere, Erdbeere 
Sorbet: Mirabelle 
 
Französischer Käseteller        7,90 € 
mit Ziegenkäse, Brie und Münster  
garniert mit Früchten, Nüssen und einem großem Brotkorb 
 

 
Allergeninformationen erhalten Sie über unser Servicepersonal 



 

 

Hauptgerichte 
 

Tagliatelle mit Rinderstreifen      14,50 € 
in Pfefferrahmsauce mit Tomaten & Champignons 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb        18,50 € 
dazu Preiselbeeren, Steakhouse Pommes & ein gemischter Salat 
 
 
Cordon Bleu vom Kalb        20,00 € 
mit Serrano Schinken & Münster Käse 
dazu Preiselbeeren, Steakhouse Pommes & ein gemischter Salat 
 
 

Schweinemedaillons „Jerôme“      14,90 € 
mit gebratenen frischen Champignons an dunkler Kräutersauce &  
ein gemischter Salat 
 
 
Hausgereiftes Irisches- Rumpsteak  
mit Röstzwiebeln, hausgemachter Kräuterbutter & Jus 

     180 gr. / 300 gr.   19,50 € / 24,50 € 
 
 

Hausgereiftes Irisches - Rinderfilet  
mit Café de Paris-Butter / Pfefferrahmsauce / Sauce Bearnaise 

     180 gr. / 300 gr.   22,00 € / 27,00 € 

 
Dazu servieren wir Ihnen zur Auswahl: 
grüne Bohnen mit Speck(1;2;3,4) / ein kleiner Salat / 
Steakhouse Pommes / Bratkartoffeln / Rosmarinkartoffeln 

 

 

Garstufen 
Bleu (engl.: Rare) : Das Fleisch wird kräftig an gegrillt, ist innen fast roh. 
Saignant (engl.: medium-rare) : 
Das Fleisch ist innen im Kern noch leicht blutig und ist nach außen hin rosa.  
À point (engl.: medium) : Das Fleisch ist innen durchgehend rosa. 
Bien Cuit (engl.: well done) : Das Fleisch ist völlig durchgebraten & trocken. 

 
 


