VORSPEISEN /
FUR DEN KLEINEN HUNGER

UBERBACKENER SCHAFSKASE 6,90 €
mit Knoblauch, Zwiebeln, Olivens)und Kirschtomaten

VARriATION DE CROSTINI 6,90 €

mit Basilikum-Pesto, Ziegenkase und Honig gratiniert /
Schafskase, Oliven), Basilikum Pesto /
Tomaten-Pesto mit rohnem Schinken,34)

Cuisse DE GRENOUILLE 12 STk. 13,90 € / 6 STK. 6,90 €
Froschschenkel mit vieeel Knoblauch & Petersilie

»SCAMPIS DU CHEF“ 12 Stk. 13,90 € / 6 STK. 6,90 €
in pikanter Tomatensauce mit Ingwer, Knoblauch & Peperoncini

Avis DuerT CUissE DE GRENOUILLE & SCAMPIS 9,90 €
4 Froschschenkel & 4 Scampis mit vieeel Knoblauch & Petersilie

FILAMMKUCHEN

FLAMMKUCHEN 6,90 €
mit Speck1:2;3.4)und Zwiebeln

+ MIT KASE UBERBACKEN 7,90 €

FLAMMKUCHEN ,,DU SUD” 8,50 €
mit Ziegenkase, Zwiebeln, marinierten Kirschtomaten & Pesto

FraAMMKUCHEN ,,MUNSTER® 8,50 €
mit MUnsterkase, Zwiebeln & Speck:2:3.4)

Allergeninformationen erhalten Sie Uber unser Servicepersonal

Zusatzstoffe: 1) FarbstoffE120; 2)AntioxidationE301;3)KonservierungsstoffE250/202; 4)StabilisatorE450 5)geschwarzt



SALATE

Zu allen Salaten servieren wir lhnen unsere Schalotten-Vinaigrette

GEMISCHTE BLATTSALATE DER SAISON
mit verschiedenen hausgemachten Rohkostsalaten

KLEIN 4,50 € / cross 8,90 €

BUNTER SALATTELLER ,, CHEVRE CHAUD® 11,00 €

mit verschiedenen Rohkostsalaten, Ziegenkase auf hausgemachtem
Basilikum-Pesto Crostini & Honig gratiniert

BUNTER SALATTELLER ,, DU PORT" 15,00 €
mit verschiedenen Rohkostsalaten, gebratenen Scampis & Lachs

StUsSKARTOFFEL-ROsTI ,,RAUCHERLACHS® 9,90 €
mit Raucherlachsscheiben, Krauterquark & Salatbouquet

GNOCCHI ,, MEDITERRANEE® 10,90 €
mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, gerdsteten Pinienkernen,
Kirschtomaten, Zwiebeln, Olivens), Peperoncini, Parmesanhobel & Rucola

DESSERT

EspPrEsso ,,GOURMAND® 6,90 €
Espresso mit drei kleinen stiRen Versuchungen

LAUWARMER SCHOKOKUCHEN MIT VANILLEEIS 5,50 €
VERSCHIEDEN SORTEN Ei1s 1 KuGEL 1,00 €
Vanille, Schokolade, Joghurt, Erdbeere, Himbeere, Erdbeere

Sorbet: Mirabelle

FraNzOSISCHER KASETELLER 7,90 €

mit Ziegenkase, Brie und Munster
garniert mit Friichten, NUssen und einem grofdem Brotkorb

Allergeninformationen erhalten Sie Uber unser Servicepersonal



HAUPTGERICHTE

TAGLIATELLE MIT RINDERSTREIFEN 14,50 €
in Pfefferrahmsauce mit Tomaten & Champignons

WieENER ScHNITZEL voM KaLB 18,50 €
dazu Preiselbeeren, Steakhouse Pommes & ein gemischter Salat

CorponN BrLEUu vom KaLB 20,00 €
mit Serrano Schinken & Munster Kase
dazu Preiselbeeren, Steakhouse Pommes & ein gemischter Salat

SCHWEINEMEDAILLONS ,,JEROME® 14,90 €

mit gebratenen frischen Champignons an dunkler Krautersauce &
ein gemischter Salat

HausGEREIFTES IRISCHES- RUMPSTEAK
mit Rostzwiebeln, hausgemachter Krauterbutter & Jus
180 GR. / 300 GR. 19,50 € / 24,50 €

HAUSGEREIFTES IRISCHES - RINDERFILET
mit Café de Paris-Butter / Pfefferrahmsauce / Sauce Bearnaise

180 GR. / 300 GR. 22,00 € / 27,00 €

Dazu servieren wir lhnen zur Auswahl:
grine Bohnen mit Speck(1:2:34) / ein kleiner Salat /
Steakhouse Pommes / Bratkartoffeln / Rosmarinkartoffeln

Garstufen
Bleu (engl.: Rare) : Das Fleisch wird kraftig an gegrillt, ist innen fast roh.
Saignant (engl.: medium-rare) :
Das Fleisch ist innen im Kern noch leicht blutig und ist nach auf3en hin rosa.
A point (engl.: medium) : Das Fleisch ist innen durchgehend rosa.
Bien Cuit (engl.: well done) : Das Fleisch ist vollig durchgebraten & trocken.



